’ d

thsdoeisen

Jungmanns Bouillabaisse - der Klassiker
klare Fischsuppe - ein Genuss
8,90 €

Camarones
WILDGEFANGENE PAZIFISCHE SHRIMPS
mit hausgemachter DillrahmsolRRe

11,90 €

kleine Jacobsmuscheln
WILDGEFANGENE ATLANTISCHE PILGERMUSCHELN
mit hausgemachter KnoblauchrahmsoRRe
11,90 €

Unsere Top-Empfehlung
Ec[eﬁsafe im gcm&en ye&uten

Islander Schwarzer Heilbutt
WILDFANG AUS ISLAND
im Ganzen gebraten
36,90 €

Rochenfligel
im Ganzen gebraten
37,90 €

Frische Seezunge aus der Nordsee
im Ganzen gebraten
45,90 €

einen gemischten, frischen Salat und Beilage nach Wahl!
(Langkornreis, Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, Kroketten)




Hauptgerichte

3 Fischfilets des Tages
UNSERE SPEZIALITAT
die Fischfilets braten wir goldbraun in der Pfanne,

27.90 €

Seelachs gefillt mit Kase
mit einem Potpourri aus frischem Gemiise
28,90 €

Neptun
GOTTLICHE WILDFANGE AUS DEM ATLANTIK

flinf verschiedene gebratene Fischfilets,
mit gebratenen Eismeershrimps & braunen Miinsterlander Champignons
33,90 €

Ein Netz maritimer Kostlichkeiten
Ein SpieR argentinischer Rotgarnelen, zwei Rotgarnelen im Ganzen & drei gebratene Fischfilets,
serviert mit einer herzhaft kalten KnoblauchrahmsoRe
38,90 €

Bio-Schweineschnitzel ,Wiener Art”
an einer delikaten RahmsoRe mit frischen Pilzen
26,90 €

einen gemischten, frischen Salat und Beilage nach Wahl!
(Langkornreis, Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, Kroketten)




Geichtefir Nider

L,Willi Wattwirmer”
Lang geschnittene Schellfischfiletstreifen, zart paniert
13.90 €

,Hein Blod“
Ein paniertes Bio-Schweineschnitzel
13.90 €

Desserts

Rotwein-Zimtpflaumen
PFLAUMEN VON UNSERER OBSTBAUMW IESE
mit einer Kugel hausgemachtem Zimtpflaumeneis und Schlagsahne

7.90 €

Schwedenbecher
APFEL VON UNSERER OBSTBAUMWIESE
Warmes Apfelkompott mit hausgemachtem Vanilleeis & Schlagsahne,
abgerundet mit Eierlikor

7.90 €

Hausgemachte Herrencreme
6.90 €

Hausgemachtes Bio-Sahneeis
1 Kugel 3,90 €
2 Kugeln 6.90 €
3 Kugeln 8.90 €




